Spargelkarte

Suppen der Saison

Spargelcremesuppe

mit hausgebeiztem Lachs
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Hauptspeisen

.Spargel- Erdbeersalat”
Griner und weifler Spargel mit Erdbeeren, Rucola und Minz-Vinaigrette

.Spargelmaultaschen”
Maultaschen mit Spargel und Garnelen gefiillt, dazu Flusskrebsschwinze,
Tomaten, Rucola und Parmesan

.Spargel”

WeiBer Spargel mit Kartoffeln und wahlweise
-zerlassener Butter

oder

-Sauce Hollandaise

Spargel mit den genannten Beilagen und zusdtzlich
-Kochschinken

-Parmaschinken

-Medaillons vom Schweinefilet

-paniertem Kalbsschnitzel

.Kalbsrahmgulasch®
In WeiBwein geschmortes Kalbfleisch mit Spargel, Champignons und
gebratenen Serviettenknodeln

.Gebratener Spargel"
Gegrilltes Rinderfilet auf gebratenem griinen und weiBen Spargel mit
Schnittlauchkartoffeln und Sauce Bernaise
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14,90
.Spargel im Lachsmantel"
Spargel im hausgebeizten Lachsmantel mit Orangenhollandaise iiberbacken
dazu Dillkartoffeln

Dessert der Saison

"Erdbeer-Rhabarber-Kompott” 6,50
Salat von frischen Erdbeeren und mariniertem Rhabarber
an Mango-Vanille-Pana Cotta

Festival rose

Spatburgunder, trocken, spritzig 021 3,70€

Allendorf Haselnuss Schndpschen 2cl 2,50€
Allendorf Marillen Schndpschen 2cl 2,50€
Prosecco mit Bio-Holunderbliitensirup 011 420%€

Alkoholfreie Getrdanke der Saison

Bio-Holunderbliten-Punsch 3,50€
Bio- Pflaumen-Nektar aus organisch-biologischem Anbau, 0,2l 2,30€
oder als Schorle, 0,4 3,00€
Roter Traubensaft, direkt von unserem Winzer, 0,2 | 2,80€

Das Team wiinscht Ihnen eine schéne Zeit in der ,Giraffe"
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